THE ITALIAN
DIRECTORY

OF FOOD-BEVERAGE AND LIFESTYLE

o 78
’ L]

GRAND TOUR OF TASTE

IL GRAND TOUR DEL GUSTO

-1 . VIAGGIARE
L6 EECELLENZE DELLA TAYOLA + LARTE DELLOSPITALITA * IL PIACERE DI
‘r0D EXCELLENCES - THE ART OF HOSPITALITY + THE PLEASURE OF TRAVELLING

aprile 2019

@00 000000000000 00

GENTLEMAN
Mensile
Class Editore

Tiratura: 227.000 copie

s - Gambara Rosso 2018

HE BEST PIZZIERIAS

LA TONDA CHE CONQUISTA

30 Kalo

92 (76 pizza, 8 servizio, 8 ambiente).
Pizza napoletana.

Piazza Sannazaro 201h,

telefono 081.19204667.
www.50kalo.it

La fila c'é sempre: la posizione centrale,
nei pressi del lungomare, e lambiente
moderno e curato fanno si che
linsegna sia molto gettonata tra il
pubblico «glamour». Sui condimenti
ceé da divertirsi e sperimentare,
assaggiando interessanti accostamenti
tra le migliori produzioni campane ¢
specialita provenienti da tutta Italia.
Cosi laglio irpino incontra le acciughe
di Cetara, l'extravergine delle Colline
Salernitane, ma anche la nduja di
Spilinga. Impossibile non assaggiare i
golosi fritti di antipasto e le classiche
Margherita e Marinara. Di livello la
cantina. Servizio veloce e cordiale.

Customers are always ready to queue
up: the central location, near the
seafront, and the modern and
well-kept environment mean that the
place is very popular among the
«glamourous» clients. As for
toppings, the choice grants fun and
experimentation, with interesting
combinations of the best specialties
The pizza is the queen of the meni.
Elastic and easy to digest, the pizza is
proposed with various toppings: from
the classic variations of Margherita
(traditional, with tomato thin slices)
to the famous Carnevale, the home
brand, with ricotta cheese on a base
of mozzarella and sausage.
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